Ristorante “Il Concerto”
MENU’ del 31 Dicembre 2010

Inizio cena a partire dalle h. 20.00

Il benvenuto
Aperitivo di benvenuto accompagnato dagli stuzzichini dello Chef Gigi

L’apertura
Roulade di carpaccio di angus
Rosa di prosciutto di S. Daniele su sedano rapa e stravecchio del Piave
Radicchio in carpione

L’antipasto
Caramella di radicchio e speck su fonduta di “Testun” al barolo

Il Primo Atto
Crespella ai formaggi e zafferano
Gnocchetti ai porcini e zucca mirepoix

Il Secondo Atto
Filetto di manzo al pepe rosa e mandorle

L’Atto Finale
Dolce saluto al 2010 i dolci della tradizione natalizia
(panettone e pandoro)

Caliera di frutta fresca

KKK

Vini bianchi e rossi del Veneto
Selezione di acque minerali

Caffé espresso

oot Termine della cena h. 23.00

Il prezzo della cena sara pari a €50,00 p.c.,servizio e vini compresi
" | bambini avranno uno sconto del 50% sul prezzo adulti con ment dedicato.
A pagamento: disponibilita di transfer dal ristorante al centro citta con
navetta per assistere ai botti di mezzanotte;
in alternativa brindisi augurale di buon 201 | con servizio di open bar a
pagamento con spumanti vari e digestivi.
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